CHAMPAGNE

H.BLLIN

‘SELECTION PARCELLAIRE’

BLANC DE NOIRS
100% MEUNIER MILLESIME 2012

ASSEMBLAGE

100% Meunier

VINIFICATION
CHAMPAGNE Dosage 2,5 g/I (Extra-Brut)
H.BLIN Dégorgé 3 mois minimum avant livraison

Vieillissement : 5 ans minimum

DEGUSTATION

Visuel : Robe dorée et lumineuse. Bulles tres fines.

Nez : Un premier nez qui tend vers des arébmes
de fruits blancs (péche) voire exotique (ananas).

Bouche : Fruité et fraiche avec des notes de pate de fruits,
de fruits secs, de grillé et brioché.
Vin tres droit et équilibré mais aussi tres complexe.

ACCORDS METS & VINS

: Apéritif
Mé%?ﬂaléepa Bar ou Dorade grillée
? 0/} Langouste grillée
(Cam e Poulet de Bresse aux Morilles

L
Blare do. Noirs RECOMPENSE

CHAMPAGNE
H.BLIN Guide Gilbert et Gaillard 2019 : Médaille Or - 91/100
Wine Enthusiast : 92/100
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